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MENU
Bread & Dip 4€

Ψωμί & ντιπ

SALADS

CHICKEN SALAD 18€
Ανάμεικτη πράσινη σαλάτα** με κοτόπουλο, παρμεζάνα και ξηρούς καρπούς 

Green mix salad** with chicken, parmesan and nuts

SHRIMPS SALAD 19€
Ανάμεικτη πράσινη σαλάτα** με γαρίδες* μαριναρισμένες, 

ραπανάκι, τοματίνια, φοινόκιο και dressing μανταρίνι
Green mix salad** with marinated shrimps*, radish, 

cherry tomatoes, fennel and mandarin dressing

BELUGA LENTILS SALAD 18€
Beluga φακές με εσκαρόλ, ψητή γλυκοπατάτα, παντζάρι ψητό και 

dressing από κάσιους, αβοκάντο και αμύγδαλο 
Beluga lentils with escarole, baked sweet potato, baked beetroot and 

dressing from cashews, avocado and almond 

GREEN SALAD 15€
Ανάμεικτη πράσινη σαλάτα**με flakes καρότου, ρέβα, ρόδι, 

pecans, κατσικίσιο τυρί και dressing από μούρα
Green mix salad** with carrot flakes, turnip, pomegranate, 

pecans, goat cheese and dressing from berries

**Ανάμεικτη πράσινη σαλάτα/Green mix salad (Άγρια ρόκα, σπανάκι, πατζάρι, iceberg, κινέζικο) 
“Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό της επιχείρησης για τυχόν αλλεργίες ή δυσανεξίες” 

“Please inform us of any food allergies or dietary restrictions”
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APPETIZERS 

Soup of the day 9€
Σούπα ημέρας

BURRATA 17 €
Burrata με πουρέ ψητού παντζαριού, chutney καρότου, 

πούδρα ελιάς και dressing πορτοκαλιού
Burrata with baked beetroot puree, carrot chutney, 

olive powder and orange dressing

TUNA TATAKI 19€
Τόνος* με μπαχαρικά πάνω σε λαχανικά, νεροκάρδαμο, 

dressing καρύδας και  crispy μάνγκο 
Tuna* with spices on vegetables, nasturtium, 

coconut dressing and crispy mango

GNOCCHI 17€
Νιόκι πατάτας με κρέμα κολοκύθας, πέστο καρυδιού, 

κατσικίσιο τυρί, κολοκυθόσπορος και λάδι μυρωδικών
Potato Gnocchi with pumpkin cream, walnut pesto, 

goat cheese, pumpkin seeds and herb oil

BEEF CARPACCIO 21 €
Carpaccio Μοσχαριού με πουρέ καραμελωμένου κουνουπιδιού, πάστα τρούφας, 

σόγια sauce, λάδι τρούφας, σουσάμι yuzu, παρμεζάνα και crumble θυμαριού
Beef Carpaccio with caramelized cauliflower puree, truffle paste, 

soya sauce, truffle oil, sesame yuzu, parmesan and thyme crumble

QUICHE LORRAINE 18 €
Σπανάκι με guanciale, τυρί brie, κρέμα πιπεριάς Φλώρινας και μαύρο σουσάμι

Spinach with guanciale, brie cheese, Florina pepper cream and black sesame

SALMON 18 €
Long sliced σολομός με καπαρόμηλα, πίκλα εσαλότ, 

horseradish μαγιονέζα, τραγανά φύλλα ζύμης                           
Long sliced salmon with caper apples, eschalot pickle, 

horseradish mayo and crispy dough layers                           
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MAIN DISHES

NAPOLITANA 17€
Spaghetti με σάλτσα τομάτας, βασιλικός, παρμεζάνα και burrata

Spaghetti with tomato sauce, basil, parmesan and burrata

LOBSTER ORZO 32 €
Κριθαράκι με αστακό*, σαφράν, πουρέ γλυκοπατάτας, 

λάδι τρούφας και λάδι καυτερής πάπρικας
Orzo pasta with lobster*, saffron, sweet potato puree, 

truffle oil and spicy pepper oil

BEEF WITH CAPELLINI PASTA 23 €
Capellini με ξεψαχνισμένο μοσχάρι, κρέμα παρμεζάνας, 

σχινόπρασσο και νιφάδες τραγανού μαύρου σκόρδου
Pulled beef with capellini pasta, parmesan cream, 

chives and crispy black garlic flakes

CHICKEN BALLOTINE 23 €
Κοτόπουλο μπούτι Ballotine, πουρέ ψητής σελινόριζας, πίκλα μανιταριών, 

σάλτσα βουτύρου με άρωμα λεμονιού, λάδι πάπρικας και λάδι σχινόπρασσου
Chicken thighs ballotine, baked celery root puree, mushroom pickles, 

butter sauce flavored with lemon, paprika oil and chives oil

TUNA STEAK 27€
Steak τόνου* με ρύζι Venere, nduja, φασολάκια baby, 

κίτρινα τοματίνια, κόλιανδρο και σάλτσα μουστάρδας
Tuna* Steak with Venere rice, nduja, baby beans, 

yellow cherry tomatoes, coriander and mustard sauce

“Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό της επιχείρησης για τυχόν αλλεργίες ή δυσανεξίες” 
“Please inform us of any food allergies or dietary restrictions”
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MAIN DISHES

BEEF FILLET 35 €
Φιλέτο μοσχάρι με baby βουτυρωμένες πατάτες, 

σπαράγγια και σάλτσα με αποξηραμένα μανιτάρια
Beef Fillet with baby buttered potatoes, 

asparagus and sauce with dried mushrooms

BEEF SKIRT 35 €
Μοσχαρίσιο διάφραγμα με baby βουτυρωμένες πατάτες, 

σπαράγγια, κρεμώδης σάλτσα μοσχαριού
Beef Skirt with baby buttered potatoes, 

asparagus and creamy beef sauce

BEEF BURGER 23 €
Μοσχαρίσιο burger με καραμελωμένο μπέικον και κρεμμύδι, 

παρμεζάνα flakes, πράσινη σαλάτα, Japan mayo BBQ 
και καρυκευμένες τηγανητές πατάτες

Beef Burger with caramelized bacon and onions, 
parmesan flakes, green salad, Japan mayo BBQ 

and seasoned French fries 

“Παρακαλούμε ενημερώστε το προσωπικό της επιχείρησης για τυχόν αλλεργίες ή δυσανεξίες” 
“Please inform us of any food allergies or dietary restrictions”
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DESSERTS

TIRAMISU  14€
Σαβαγιάρ με κρέμα μασκαρπόνε, cremeux espresso, κακάο
Savoyard with mascarpone mousse, cremeux espresso, cacao

TRIPLE CHOCOLATE 14€
Τριπλή σοκολάτα, τραγανό Eclat d’Οr με σάλτσα passion fruit

Triple chocolate, crispy Eclat d’Or with passion fruit sauce

PROFITEROL 14 €
Σου με cremeux λευκής σοκολάτας - τυριού αρωματισμένη 

με βανίλια Μαδαγασκάρης, πραλίνα φιστικιού 
και τριμμένη μαύρη σοκολάτα 

Choux with white chocolate – cheese cremeux flavored 
with vanilla Madagascar, pistachio praline 

and dark Choco flakes

Excecutive. Chef: 
Βασίλης Γεωγλερής / Vasilis Geogleris

Tα προϊόντα με αστερίσκο (*) είναι κατεψυγμένα 
Products with an asterisk (*) are frozen

Στις τιμές του καταλόγου συμπεριλαμβάνονται όλοι οι νόμιμοι φόροι και επιβαρύνσεις.
Οι τιμές μπορεί να τροποποιηθούν χωρίς προειδοποίηση.

Aγορανομικός υπεύθυνος Ετιέν Τοπαλιάν
Απαγορεύεται η κατανάλωση οινοπνευματωδών ποτών,

απο άτομα κάτω των 17 ετών που δεν συνοδεύονται απο γονείς ή κηδεμόνες
(Ν. 3730/2008 & Π.Δ. 350/2003)

Το κατάστημα υποχρεούται να διαθέτει έντυπα δελτία,
σε ειδική θήκη δίπλα στην έξοδο για τη διατύπωση οποιασδήποτε διαμαρτυρίας.

Για το μαγείρεμα και για την παρασκευή dressings,
χρησιμοποιούμε ελαιόλαδο. Για το τηγάνισμα χρησιμοποιούμε ηλιέλαιο.

O καταναλωτής δεν έχει υποχρέωση να πληρώσει,
εάν δε λάβει το νόμιμο παραστατικό στοιχείο (απόδειξη-τιμολόγιο).
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